
ANA BEACH HOUSE

3 Course Of Your Choice

Starter / Main Course / Dessert



FOODALLERGY
Before you eat...
Management advises that food prepared here may contain or have come in contact with peanuts, tree nuts,
soybeans, milk, eggs, wheat, shellfish or fish.
Please ask our culinary expert about the ingredients in your meal before placing your order.
Thank you!

DỊ ỨNG THỰCPHẨM
Vui lòng đọc kỹ trước khi chọn món...
Xin lưu ý rằng, thành phần thức ăn có thể chứa các chế phẩm từ đậu phộng, các loại hạt, đậu nành, sữa,
trứng, lúa mì, động vật có vỏ hoặc cá.
Hãy hỏi rõ nhân viên ẩm thực của khu nghỉ mát trước khi chọn món nếu bạn bị dị ứng với bất kỳ thành
phần thực phẩm nào.
Trân trọng cám ơn!



All prices are in Vietnamese Dong and inclusive of government tax and service charge
Giá được tính theo Việt Nam đồng và đã bao gồm phí phục vụ và thuế VAT

APPETIZER / KHAI VỊ
(Please select one dish – Vui lòng chọn 01 món)

CARPACCIO DI TONNO / CÁ NGỪ TÁI
Thinly sliced fresh raw tuna dressed in lemon and extra virgin olive oil, garnished with arugula, celery
Cá ngừ cắt mỏng trộn chanh, dầu oliu nguyên chất ăn kèm với cần tây và xà lách rocket

CAPRESE / XÀ LÁCH PHÔ MAI Ý
Three color tomato, Buffalo Mozzarella, basil oil infusion
Cà chua ba màu, phô mai sữa trâu và dầu hương quế tây

FRITTO /MỰC CHIÊN GIÒN
Deep fried calamari, lemon infusion, diavola sauce
Mực tẩm bột chiên giòn, chanh tươi và xốt cà chua vị cay

PROSCIUTTO and MANGO / THỊT HEO MUỐI và XOÀI
Fresh ripe mangoes wrapped in thinly sliced Parma ham
Xoài chín Cam Lâm cuộn thịt heo muối Parma

FROM THE GARDEN / XÀ LÁCH TƯƠI TỪ VƯỜN
Mixed greens vegetable salad, Modena aged balsamic, extra virgin olive oil
Xà lách tươi từ vườn trộn dấm đen đặc biệt Modena và dầu oliu nguyên chất

COCOMERO / XÀ LÁCH NHIỆT ĐỚI
Organic arugula with fresh watermelon, Feta cheese, pine nuts
Rau xà lách rocket trộn dưa hấu, phô mai Hy Lạp và hạt thông

MINESTRONE CAMPANO / XÚP RAU CỦ KIỂU Ý
Traditional Italian vegetable soup
Xúp rau củ nấu cà chua truyền thống của Ý

VIETNAMESE SPRING ROLLS / CHẢ GIÒ CHIÊN
Deep fried spring rolls with shrimp, pork and served with herbs and fish sauce
Chả giò tôm thịt chiên giòn phục vụ kèm nước mắm và rau thơm



All prices are in Vietnamese Dong and inclusive of government tax and service charge
Giá được tính theo Việt Nam đồng và đã bao gồm phí phục vụ và thuế VAT

CRF

MAIN COURSE /MÓN CHÍNH
(Please select one dish – Vui lòng chọn 01 món)

Selection of Pasta and Pizza
(Choice: Spaghetti / Penne / Fettuccine – Lựa chọn: Mì sợi tròn / Mì ống / Mì dẹp)

CARBONARA CREMOSA / XỐT PHÔ MAI và MÁ HEO MUỐI
Egg yolk cream sauce with Parmesan cheese and crispy guanciale
Xốt kem lòng đỏ trứng gà với phomai Ý và má heo muối tẩm tiêu

ARRABBITA / XỐT CÀ CHUA và ỚT
Spicy garlic and tomato sauce garnished with parsley
Xốt cà chua với tỏi, ớt và ngò tây

PESTO / XỐT QUẾ TÂY
Basil, pine nuts, garlic, Parmesan and Pecorino cheese
Xốt đặc trưng vùng Genova với lá quế tây, hạt thông, phô mai Parmesan và Pecorino

BOLOGNESE / XỐT BÒ BẰM
Classic beef ragout with carrot, onion and celery
Xốt thịt bò hầm truyền thống với cà rốt, hành tây và cần tây

LASAGNA EMILIANA /MÌ Ý TẤM BỎ LÒ
Homemade pasta with prime ground beef, creamy béchamel sauce, tomato, basil
Mì Ý tấm tự làm với thịt bò xay, xốt kem và cà chua với quế tây

GNOCCHI SORRENTO /MÌ KHOAI TÂY SORRENTO
Potato dumplings fresh tomato, with Mozzarella, baked in our wood fire oven
Mì khoai tây với xốt cà chua tươi và phô mai sữa trâu bỏ lò kiểu Sorrento

MARGHERITA /MARGHERITA
Tomato sauce, fresh basil, Mozzarella
Với xốt cà chua truyền thống, lá quế tây và phô mai sữa trâu

MARINARA /MARINARA
Tomato sauce, oregano and garlic
Với xốt cà chua, tỏi, ớt khô và lá kinh giới tây



All prices are in Vietnamese Dong and inclusive of government tax and service charge
Giá được tính theo Việt Nam đồng và đã bao gồm phí phục vụ và thuế VAT

HAWAIIAN / HAWAIIAN
Tomato sauce, pineapple, cooked ham and Mozzarella
Với xốt cà chua, thơm tươi, thịt nguội và phô mai sữa trâu

QUATTRO STAGIONI / PIZZA BỐN MÙA
A selection of four different kinds of toppings: tomato, prosciutto ham, mushrooms, olives
Sự lựa chọn 4 nguyên liệu: cà chua, thịt heo muối, nấm tươi và trái oliu đen

CAPRESE – FOCACCIA FLAT BREAD / BÁNH MÌ PHÔ MAI TƯƠI và CÀ CHUA
Fresh Mozzarella cheese, basil and tomato
Phô mai sữa trâu, lá quế tây và cà chua tươi

ITALIANO – FOCACCIA FLAT BREAD / BÁNH MÌ KẸP KIỂU Ý
Prosciutto, Parma ham, fresh mozzarella and organic vegetables
Thịt nguội Ý, thịt heo muối Parma, phô mai sữa trâu và rau tươi

PARMIGIANA / CÀ TÍM BỎ LÒ
Baked eggplant casserole, Mozzarella, basil
Cà tím bỏ lò kiểu Ý với phô mai sữa trâu và lá quế tây

POLLO ARROSTO / ỨC GÀ BỎ LÒ
Oven-roasted chicken breast with garlic, asparagus and our farm fresh herbs
Ức gà bỏ lò hương tỏi, măng tây xào và rau thơm vườn

NASI GORENG / CƠM CHIÊN INDONESIA
Wok fried rice with sambal, vegetables, grilled prawn satay and fried egg on top
Cơm chiên Indonesia với xốt sambal, rau củ, tôm xiên que nướng và trứng chiên

WOK-FRIED “PHO” WITH BEEF or PRAWN / PHỞ XÀO BÒ hoặc TÔM
Wok fried fresh rice noodle with beef or prawn, bean sprouts and local basil
Phở xào với thịt bò hoặc tôm sú, giá đỗ và rau é quế

PAN SEARED SEA BASS / CÁ CHẼM CHIÊN
Pan seared sea bass fillet on the bed of green mango and sweet chili fish sauce
Cá chẽm phi lê chiên ăn kèm xoài bằm trộn mắm ngọt



All prices are in Vietnamese Dong and inclusive of government tax and service charge
Giá được tính theo Việt Nam đồng và đã bao gồm phí phục vụ và thuế VAT

DESSERT / TRÁNGMIỆNG
(Please select one dish – Vui lòng chọn 01 món)

COCCO AL CARAMELLO / BÁNH TRỨNG HƯƠNG DỪA
Cream caramel with coconut milk from our garden
Bánh trứng nướng với nước cốt dừa tươi tại vườn

TIRAMISU, PICK ME UP / BÁNH PHÔ MAI Ý
Our house signature
Bánh phô mai Ý hương cà phê và ca cao

PANNA COTTA / BÁNH KEMMỀM
Custard flavored with amaretto, cookie crumbs and fresh mango
Bánh kem mềm với rượu mùi, vụn bánh quy và xoài chín

HOMEMADE GELATOS / KEM Ý TỰ LÀM
(1 Scoops of your choice / 1 viên với sự lựa chọn của quý khách)
Vanilla / Macadamia / Rum raisin / Coffee / White Chocolate and Raspberry
Vani / Mắc ca / Rượu Rum nho khô / Cà phê / Sô cô la trắng và phúc bồn tử



Lot D6A - Zone 2, Cam Ranh Peninsula, Cam Lam, Khanh Hoa, Vietnam
Tel: +84 2583 522 222 | +84 2583 524 705

reservations@anamandaracamranh.com - www.anamandaracamranh.com


